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お持ち帰り
できます

※写真はイメージです。※表示価格はすべて税込価格です。※商品内容、ご利用時間、サービスは各ショップで異なります。※メニューは急遽変更になる場合がございます。

大ぶりな 「やわらか炙り穴子」 と魚力のブランド商品
「大とろサーモン蒲焼」 を一つのお重にしました。

お土産にも喜ばれる一品です。

「炙・やわらか穴子と
大とろサーモン蒲焼重」 /１,６２０円

「スモークサーモンの菜園風
アンチョビオイルソース」 /１,１３０円

「ごま香る豚しゃぶの
和風仕立て」 /１,１３０円「カレーランチ」 /１,１００円

「豚玉」 /１,０８０円 「天丼」 /１,１００円

海老、 いか、 帆立、 アサリ、 もやしなどの具材を沙茶で炒めた
とろみ餡を、 焼き上げた麺で包んだ梅蘭海鮮焼きそば。

当店オリジナルのメニューです。

香ばしくスモークした旨味たっぷりの銀鮭に、枝豆、ブロッコリー、
ドライトマトを合わせた爽やかなハーブ香るアンチョビオイルソースパスタです。

ごまだれでしっかりと味付けをした豚ばら肉を、 しょうゆを利かせた
和風ソースと揚げ茄子、 小松菜を合わせたパスタです。

「海鮮梅蘭焼きそば」 /１,７４７円

「海老 5 尾天丼とうどんのダブル弁当」

１,４９０円 １,６０９円

ジューシーなチキンとソーセージ等、 ボリュームたっぷりのお弁当。
レストランの味をご家庭でもお楽しみください。

イセエビソースとクリームソースの絶妙な味のハーモニーが癖になります。
当店人気 No.1 のドリアを是非ご自宅でお楽しみください。 海老 5 尾の天丼にうどんが付いたボリュームたっぷりのお弁当です。

「チキンのグリルマスタード
風味ソース」 /９５０円

「海老とモッツァレラのイセエビ風味
クリームドリア」

１,１６０円

自然栽培玄米と旬のオーガニック野菜を使って手間ひま愛情を掛けて
作られた手作り副菜、 選べるメイン１品が入ったきせきオーガニック

お弁当です。 10 種類以上の主菜の中からお選びいただけます。�

※ご注文頂いてからお作りする為、ご提供に 10 分程度お時間をいただきます。

「きせきのオーガニック弁当」

１,２００円

● 本日のカレー３種類からおひとつ ● ナンまたはライス

豚肉の入った定番のお好み焼です！ 特製の丼ダレが後をひく美味しさです。

※サラダ ・ スープはつきません

（１１：００～１７：００）全日 限定

※前日までにお電話でご予約下さい。

（全日１３：００～２１：００）お渡し可能時間

～８月末まで販売期間： ～８月末まで販売期間：

※ごはんは酢飯を使用しております。

予約
限定

宮崎県産霧峰牛を使用したステーキ弁当です。�

厳選霧峰赤身ステーキ重 （100g） 
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