
3月6日(金)～3月14日(土)

※写真はイメージです。　 ※価格は税込です。

※最終日19:00まで10:00～20:30

ミルクレープにサンドするオリジナルクリームは、その都度必要な分だけ作ったカスター
ドと、シャンティークリームの２種類をブレンドしています。カサネオの原点となるミルク
レープ。原点だからこそ、余計なことはせず、シンプルな仕上げを心掛けました。丁寧に、
そして素早く20層に重ね、最後に焼きごてで一つ一つキャラメリゼしています。

カサネオ自由通路

はじまりピースカット: 550円税込

おとりよせ大賞3年連続の受賞で殿堂入り。北海道産乳製品への
こだわりと徹底した温度管理により奇跡のとろ生食感を実現した
「とろ生チーズケーキ」は一口、もう一口と止まらなくなる濃厚な味わいです。

toroa自由通路

とろ生チーズケーキ 3,780円税込

発酵バター香るベルギーワッフル専門店Belfurと
外カリッ、中もっちりの食感が魅力のカヌレ専門店SUCREが登場。
本場の味わいと贅沢スイーツをぜひお楽しみください。

Belfur自由通路 自由通路

ベルギーワッフル(プレーン) 1個: 220円税込

カヌレ(プレーン) 1個: 340円税込

銀座生まれの、フレンチテイストのかわいいフィンガースィーツ。
香川県の新鮮なルテイン卵、北海道牛乳、北海道産「きたほなみ」をブレンドした小麦粉
などを使用し、水を一切使わず練り合わせました。8種類のクリームや餡を包み、鉄板に
挟んで焼き上げた一口サイズのプティカスタ。是非ご賞味くださいませ。

ギンザ プティ カスタ中央入口前

プティ カスタ オールミックス  1袋24個入り: 1,200円税込

じっくり仕上げた塩粒餡を滋賀羽二重糯米を使用した生地で
優しく包んだ弊社一番人気の大福餅です。

菓匠 将満中央入口前

黒豆塩大福  1個: 100円税込

初 SUCRE初


