
山桜いぶし
骨付モモハム
(２００g・1P）/1,300円
厳選された新潟県長岡産ブランド豚の
モモ肉を使い、しっとりとした
ジューシーなハムに仕上げました。

山桜いぶし生ハム切り落とし
（130g・1P）/1,080円

厳選された新潟県産の豚もも肉を、山桜の原木で
じっくり時間をかけていぶしたこだわりの逸品です。

※価格は税込価格です。※写真はイメージです。※配送は承っておりません。※ギフトカード・金券等はご利用いただけません。※レジ袋は有料となる場合がございます。

※数に限りのある商品がございますので売り切れの際はご容赦ください。※原材料の高騰等により価格が急遽変更になる場合がございます。※出店店舗や内容が予告なく変更・中止になる場合がございます。

つぶあん・こしあん /980円
くるみ味噌あん　/1,030円

笹団子(50ｇ×5個)

新潟県産のもち粉を使用、国産のヨモギを
ふんだんに混ぜた生地に北海道産の
小豆を包んだ笹団子です。

佐渡 千年の杉(500ml)/1,200円
酒米五百万石のみで醸した、風味豊かな純米吟醸酒。
香り高く、フルーティな味わいですっきり飲みやすいので、
日本酒ビギナーや女性にもおすすめです。

名栗牛刀包丁
(ナグリギュウトウホウチョウ )/26,400円

南魚沼産コシヒカリ農家直売米の量り売りです。
500ｇ/600円からお買い求めいただけます。

南魚沼産コシヒカリ
量り売り(500g)/600円

柄に名栗加工が施されたSLD鋼の包丁シリーズ。 刃、ハンドル、
外箱まで全てが三条製、重厚感あるこだわりの１本です。

伝統を受け継ぎ続ける包丁の産地・三条市に会社を構える
包丁メーカーのタダフサと、木製品を多く手掛けるカネコ総業と

村の鍛冶屋が協力し、名栗包丁を手掛けました。 

四角い米粉シュークリーム
カスタードクリーム /300円

新潟県産の卵と発酵バターを使用し、もっちりカスタードに
生クリームを混ぜ込みました。新潟県産米粉で炊いた

グルテンフリーのシュークリームです。

さけ茶漬
(中ビン)/2,160円
ふわっと、しっとりした食感と旨味で愛され続ける
加島屋の定番商品です。

新潟タレカツ丼 /1,080円
甘辛ダレがしみた薄切りカツがご飯との相性にピッタリ！
香ばしくジューシーな味わいが食欲をそそります。
新潟名物タレカツ丼をご賞味ください。

長岡生姜醤油
からあげ
(100g)/486円

サラダホープ
（４種ミックス）/1,350円

亀田製菓が地元新潟限定で販売する 「サラダホープ」 は

新潟県民が愛してやまないサクサク食感の軽いあられです。

定番のうま塩味に加え、海老しお味、えだ豆味、カレー味が

お楽しみいただけます。

栃尾揚げ(2枚)/680円
高低温二鍋を使用した手作りの大きな

油揚げです。

塩豆大福/220円
北海道産小豆を使用した自家製

つぶ餡を、赤えんどう豆を
混ぜ込んだ生地で包み込みました。

新潟４大ラーメンの一つ、長岡生姜醤油の
味わいを唐揚げで丁寧に再現しました。
生姜の香りと醤油の旨みが広がる上品な
味わいをお楽しみください。

塩引鮭(3切)/1,480円
「鮭のまち」 として知られる村上市の名産品。

丹念に塩を擦り込み、村上地方特有の浜風で

寒風干しにして仕上げた最高級の鮭です。

佐渡銘菓金山石臼最中
320円

佐渡金山で金を発掘する際に使用していた
石臼の形をした最中です。パリッとした皮の

中には自家製の小豆粒あんと栗入り白あんの
二層あんが入っており、一度に2 種類の

あんがお楽しみいただけます。

巻いごねり(2本入)/320円
日本海の藻場に生育する稀有な海藻 【いご草】 100％のみで

つくられた、水溶性食物繊維が豊富な伝統の郷土料理です。
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南魚沼産
コシヒカリ1合プレゼント
※9月23日(火・祝)のみの実施です。※無くなり次第終了となります。

新潟物産展で1,000円（税込・合算可）以上
お買い上げのレシートをご提示で

火・祝

新潟物産展内 特設カウンター( ニキタ、魚沼里山農園付近 )受取場所：

ニイガタ IDS デザインコンペティション 2024 準大賞
おもてなしセレクション 2024 最高金賞【受賞歴】 
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次回予告
10/1(水)～8（水）10:00～20:00

ステーションコート 最終日18:30まで イベントスペース 最終日18:00まで
ガトーフェスタ ハラダ

寿司割烹　すし将 ※10/1(水)～7（火）までダット C×Clabo(シーバイシーラボ)

ANDE＜アンデ＞

ジュエリーフェア


